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要闻

大理“三月街”

有买有卖 千年古街经贸旺

□ 通讯员 程东云 李定溢 文／图

今年的大理“三月街”民族节十二
县市名特优街区成为了游客和市民青
睐的热门打卡地，来自全州各县市的特
色产品齐聚一堂，各具风味，现场顾客
络绎不绝，交易活跃。

走进宾川县展馆，空气中弥漫着
馥郁的果香。展台前，一串串饱满透

亮的无籽葡萄、色泽鲜亮的沃柑等时
令鲜果整齐摆放，引得过往行人纷纷
驻足品尝。

宾川县展馆展商刘晓秀介绍：“我
们带来的主要是五月的应季水果，有无
籽葡萄、无籽花蜜沃柑、夏黑葡萄，还有
五星山地大枇杷。宾川属于金沙江干
热河谷气候，种植出来的水果果香味浓
郁，香甜可口。希望通过三月街这个平

台，让更多朋友认识到宾川的水果，走
出云南，走向世界。”

在漾濞县展馆，则是另一番来自深
山密林的原生态风味图景。参展商廉子翠
一边打开野生松露的封装袋，一边介绍
这些“大山里的馈赠”：“我们带来了野
生松露、野生松茸，还有鸡街的火花椒、
野生羊肚菌、野生蜂蜜，以及各种油炸
野生菌、松露香肠、腊肉。这些产品全

部都是从大山里采来的原生态老味道，
希望借助三月街平台，将我们漾濞深藏
山林的优质产品带往全国各地。”

除了传统的线下展销，也有商家在
展位旁同步架起手机，通过直播带货的
方式，将大理的特色产品实时展示给全
国网友。屏幕上不断弹出订单提示，线
上线下联动销售，让更多的地方特色产
品走向市场。

□ 记者 杜伟 杨铁军 张晓晗
熊志明 文／图

千年大理“三月街”如期而至，药
香、美食香交织弥漫，在传承中创新，为
八方宾朋送上一场兼具人文底蕴与烟
火气息的民俗盛会，吸引着各地游客慕
名而来。

药草飘香是三月街的千年传统。
苍山大道药材市场上，鹤庆药商高灿锋
祖孙三代坚守摊位，从祖辈的骡子驮运
到如今的货车运输，见证着街场的变
迁，他带来的数百种药材，均经过亲自
把关，品质上乘。市场内，三七、天麻、
虫草等各地药材应有尽有。经营三十
余年药材的药商戴毅梅与大理群众结
下深厚情谊，本地药企也借此平台开展展
销、回馈顾客，让千年药街始终活力满满。

今年的三月街更添新意，新增的非
遗百花市集设置16个展位，瓦猫、扎染、
植物染等非遗文创产品齐聚，将传统技
艺与现代创意完美融合，打破了人们对
传统非遗的固有印象，让老手艺焕发新
活力。同时，街场经过科学规划优化，
划分成五大区域，620个展位布局规范，有
效提升了游客的游览舒适度与体验感。

美食盛宴中，永平黄焖鸡依旧是三
月街的“标配美味”，金黄透亮、酱红诱
人，还未出锅便香气四溢，单家门店日
均销量可达数百只。如今，年轻经营者
接过老一辈手中的接力棒，在坚守地道
风味的同时融入新创意，既留住了童年
记忆里的味道，也让这道经典美味经岁
月历练愈发鲜活。

从千年药香的坚守到非遗新韵的
绽放，从地道美食的传承到规范市集的
升级，大理三月街既有厚重的历史底
蕴，又有蓬勃的时代新意，成为展示大理
文化、汇聚四方来客、促进文旅融合的
重要平台。

千年月街焕新彩 烟火药香醉宾朋

三月街非遗百花市集上的瓦猫文
创产品。（摄于5月1日）

三月街黄焖鸡美食区内，厨师在为
食客炒黄焖鸡。（摄于5月1日）

金黄透亮、酱红诱人的黄焖鸡。（摄
于5月1日）

三月街非遗百花市集上，游客在选购文创产品。（摄于5月1日）

三月街中药材市场一角。（摄于5月1日）

□ 记者 李迪 杨福寿
见习记者 黎坤 文／图

今年，举办多年的三月街“长街宴”
更名为“年街宴”。“年街宴”寓意着“年

年相聚”的情谊和“热闹如过年”的氛
围，以白族传统“杀猪饭”和“八大碗”为
核心。

5 月 1 日，“年街宴”在月街大青树
对歌台广场开席，吸引了四面八方的游

客前来品尝。
中午十一点半，广场上人头攒动，

黑皮、腌菜炒肉、酸辣鱼、酥肉、炸乳扇
等十道本地人记忆里的“硬菜”依次上
桌，把地道的“年味”嵌进每一道菜品里。

“我们已经在大理玩了几天了，专
门等着品尝‘年街宴’的美味。第一次
吃到这种宴席，非常独特，也很开心。”
四川游客黄强说。

引人注目的是，多位在中国颇具影
响力的外籍网络博主也来到现场，一起
加入宴席，品尝大理地道的特色美食。

“我最喜欢的菜是酸辣鱼。大理是
个超级美超级好玩的地方，我想让大家
看到这一切，让他们自己来这里亲身了
解和享受。”来自英国，常年生活在昆明
的网络博主史帝夫已经是第二次来
大理“三月街”，他说想通过自己的记录
和讲述，让更多人了解大理。

从“长街宴”到“年街宴”，变的是名
字和菜品，不变的是以美食会友、以真
情待客的初心。三月街的烟火气，正通
过一桌桌宴席、一场场歌舞、一次次网
络传播，传向更远的地方。

据了解，今年“三月街”期间，大理
州新媒体协会搭建起传播矩阵，邀请多
位知名博主深入现场实地体验，用镜头
记录三月街的火热场面，以网络传播的
方式讲好大理故事、传播大理声音。

“我们一共请来了200多位博主，还
联动怒江州新媒体协会，他们也来了 8
位。”大理州新媒体协会会长赵永惠介
绍，今年国际博主接近 40位，比例比较
高，大家从多视角、多维度，把大理的历
史文化、民族风情和三月街特色亮点，
通过各自矩阵推送。

三月街“年街宴”：升腾的美味 不变的乡愁

▼ 八方宾朋入席三月街“年街宴”，品尝大理地道的特色美食。（摄于5月1日）

□ 通讯员 陆向荣 左希义

在今年的大理三月街地方名特优产
品展销会上，巍山县多款本土名优特色
产品精彩亮相，而巍山县职业高级中学
也将烹饪技能课堂搬到三月街上开展商
业实战活动，受到顾客的好评。

5月3日中午，笔者在巍山县展馆看
到，具有巍山特色标识的多种产品有序
在展馆内亮相，吸引游客进店购买。今
年，巍山县立足特色产业产品，组织了县
旅投公司、大理巍檬、福禄食品、清真肉
食品、宏景家庭农场、阿依布玛、老张面
条、金宏菌菇农民专业合作社等 8 家县
内企业和个体户，到三月街参加名特展
销活动。

“这两天销售情况最好的是特色土
碱面、柠檬产品和阿依布玛布扎产品，日
销售额在五六千元。”展馆负责人杨仕豪
说，此次展销活动挑选了具有巍山特色
标识的香水柠檬片、牛干巴、面条以及
巍山布扎等涵盖6大系列30多个品种的

产品，深受四方来客喜爱。
“要一碗羊汤锅，两斤黄焖鸡！”
“好呢！”
清脆应答声中，香喷喷的羊汤锅和

黄焖鸡不一会儿就上桌了，而上菜的“小
二”，却是巍山县职业高级中学的学生。

在巍山县展馆不远处，巍山县职业
高级中学再次将烹饪教学课堂搬到三月
街上。

“学校创新人才培养模式，把烹饪课
堂教学搬到三月街上，将注册中国烹饪
大师请到商业实战现场，真正实现产教
研学一体化发展。由于我们的肉制品品
质好、烹饪技术高、服务态度好，受到广
大顾客的欢迎，每天都供不应求。”巍山
县职业高级中学副校长茶连海介绍说。

据了解，巍山县职业高级中学这一
创新实践已连续开展了三年，既让学生
在真实商业场景中锤炼了技能、积累了
经验，也为产教融合模式注入了新活力，
推动学校与行业企业的合作向更深层
次、更宽领域延伸。

三月街上的巍山味道——

特色产品热销 职教实战出彩

地方特色产品齐聚三月街

本报讯（通讯员 陈光然） 5 月 7 日
下午，州人大常委会党组书记、主任
张 剑萍主持召开常委会党组第 89 次
会议。

会议传达学习了习近平总书记近
期重要讲话、重要文章和重要指示精
神，要求要结合人大工作实际抓好贯彻
落实。要切实把思想和行动统一到党
中央关于当前经济形势的分析研判和
决策部署上来，持续深入贯彻落实党的
二十届四中全会精神，以人大之力助力
全州经济高质量发展；要围绕全州防灾
减灾能力建设，持续做好监督工作，督
促职能部门抓实自然灾害防范应对等
工作；要深刻认识加强基础研究的重要
意义，抓实对全州新型研发机构发展情

况的监督，助推全州科技创新；要把常
态化、系统化督促落实安全生产责任
融入人大履职中，推动筑牢安全生产
防线。

会议传达学习了有关文件，要求要
认真对照工作要求，持续扎实抓好机关
树立和践行正确政绩观学习教育工作，
确保取得实效。

会议研究了常委会机关巩固提升
全国民族团结进步示范单位创建成果
工作方案，要求要珍惜荣誉、持续用
力，推动创建工作向更深层次、更高水
平迈进。

会议还研究了其他事项。
字云飞、王正林、杨瑜、李郁华、

彭云宁、李绍唐出席会议，杨波列席会议。

州人大常委会党组召开第89次会议

本报讯（记者 赵子忠 田野） 5月7
日下午，州政协召开树立和践行正确
政绩观正反面典型案例学习教育大会，
深入学习贯彻习近平总书记关于树立
和践行正确政绩观的重要论述，坚持以
案为鉴、举一反三，推动学习教育走深
走实、见行见效。

州政协党组书记、主席程鹏出席会
议并讲话。

会议强调，要以先进为镜，学习
杨善洲、焦裕禄等先进典型坚守初心、
对党忠诚、一心为民的崇高精神，铸牢
忠诚之魂，牢记“为民造福是最大政
绩”，永葆忠诚干净担当本色。要以案
例为戒，汲取身边案件教训，认清政绩
观错位、权力观扭曲、廉洁关失守是堕

落根源，破除“看客心态”等错误思想，
抵制“圈子文化”等歪风邪气，守住底
线。要以作风为要，从小事严起、细节
抓起，严守纪律制度，纠治作风散漫、敷
衍应付、推诿扯皮等突出问题，弘扬马
上就办、办就办好作风。要以实干为
本，落实到办文办会、服务保障等工作
中，反对形式主义、官僚主义，把心思集
中在想干事、能力体现在会干事、目标
落实在干成事上，以实干实绩推动政协
事业发展。

会上，全体参会人员集中观看了警
示教育片和电影《杨善洲》。

州政协领导班子成员、机关全体
干部职工、州委统战部相关党员干部
参加。

州政协召开树立和践行正确政绩观
正反面典型案例学习教育大会

本报讯（通讯员 李嘉龙 罗金平
张新华 文／图） 大理州马铃薯新技
术、新产品、新机具集成技术推广示范项
目日前在南涧县公郎镇顺利通过田间测
产验收，示范区马铃薯鲜薯加权平均亩
产 3147.63 公斤，实现每亩节本增收 60
元以上，为滇西高原马铃薯产业高质量
发展打造标准化示范样板。

据了解，该示范项目优化集成现代
化栽培管理技术。生产上推广云薯
304、丽薯 6 号等优质脱毒种薯，保障出
苗整齐、抗逆性强；施肥环节采用测土配
方、轻简化施肥技术，精准匹配作物生长
养分需求；同时普及种肥同播、无人机追肥
等智能化作业机具，大幅减少人工投入。

经大理州农科院组织农业技术专家
组严格参照云南省粮油作物测产规范，

通过现场踏勘、抽样实测、综合研判等方
式，抽取多块示范田进行实收测产，项目
落实示范面积 2061.2 亩，超额完成既定
实施任务，示范区马铃薯鲜薯加权平均
亩产达 3147.63 公斤，产量品质双优，各
项考核指标全部达标。无人机施肥作业
提升肥料利用率，每亩化肥用量节约
15%至 20%，种植综合成本明显下降，实
现每亩节本增收60元以上。

此次示范项目的成功实施，进一步
完善适配云南低纬高原的马铃薯绿色高
效栽培模式，积累了可复制、可推广的成
熟技术经验。下一步，我州将持续优化
农业技术推广体系，扩大优良品种、先进
技术、智能机具覆盖范围，推动高原特色
农业标准化、绿色化、集约化发展，以科
技赋能助力乡村产业振兴。

鲜薯加权平均亩产3147.63公斤

“三新”技术赋能我州马铃薯种植提质增效

▼ 种植户用机械采收示范区马铃薯。（摄于4月28日）


